
(第３種郵便物認可)

　　　　　「毛馬胡瓜（きゅうり）」「天王寺蕪（かぶら）」

　　　　　　　「勝間南瓜（こつまなんきん）」－o

　　　　　　江戸時代から大阪や近郊で作られていた

　　　　　　　　　゛なにわの伝統野菜、は、

　　急激な近代化に伴い姿を消したが、近年になって復活o

　　　　　　　ご当地での普及活動などによって

　　少しずつ息を吹き返しながら、その名は定着してきた。

　　　　　今回は、明治期から130年以上にわたり、

あめ作りを手掛けている老舗「豊下（とよした）製菓」を訪問o

形と味で伝統野菜を楽しめる、こだわりのあめの工程を拝見し、

　　　　　　　　職人の技術と心が込められた、
ったｏ

々ﾌ1哺成一一佐

　
Ｊ
Ｒ
阪
和
線
「
英
章
園
」
駅
か

ら
北
東
に
五
分
ほ
ど
歩
く
と
ピ
ン

ク
色
の
建
物
「
豊
下
製
菓
」
が
見

え
た
。
創
業
の
地
は
南
区
で
、
現

在
の
場
所
に
は
一
九
四
八
年
に
移

Ｅ
し
た
。
「
十
八
屋
さ
ん
」
で
長

年
親
し
ま
れ
る
商
標
は
、
当
時

「
あ
め
が
同
じ
値
段
で
他
店
が
十

個
な
ら
ば
、
豊
下
は
十
八
個
」
と

卸
値
が
安
か
っ
た
例
え
に
由
来
。

単
な
る
安
物
で
は
な
く
砂
糖
を
ふ

ん
だ
ん
に
使
い
、
食
べ
て
お
い
し

い
商
品
を
手
掛
け
て
き
た
。
こ
こ

で
修
行
を
積
ん
だ
、
あ
め
職
人
も

多
い
そ
う
だ
。

　
五
代
目
社
長
の
豊
下
正
良
さ
ん

（
五
八
）
が
「
な
に
わ
の
伝
統
胎
（
あ

め
）
野
菜
」
を
創
作
し
た
原
点
は

「
大
阪
み
や
げ
が
欲
し
い
」
と
い

う
長
年
の
願
望
に
あ
っ
た
。
「
商

圈
が
広
が
り
、
大
阪
の
地
域
性
や

特
徴
が
漢
然
と
す
る
時
代
に
何
が

売
れ
る
か
」
を
ず
っ
と
考
え
た
と

い
う
。

　
伝
統
飴
野
菜
は
す
べ
て
手
作
業

に
よ
る
少
量
生
産
。
一
般
的
な
フ

ル
ー
ツ
あ
め
な
ど
は
数
十
♂
を
約

五
分
間
で
機
械
生
産
で
き
る
の
に

対
し
、
手
作
り
だ
と
ー
に
約
三

十
分
を
要
す
る
と
い
う
。
工
程
の

前
半
で
は
砂
糖
と
水
あ
め
を
煮
詰

め
た
鍋
に
毛
馬
胡
瓜
の
搾
り
斤
を

投
入
。
ほ
ん
の
一
滴
こ
の
汁
を
味

見
さ
せ
て
も
ら
う
と
、
□
い
っ
ぱ

い
に
新
鮮
な
キ
ュ
ウ
リ
の
風
味
が

広
が
っ
た
。

　
豊
下
さ
ん
は
以
前
か
ら
あ
め
野

菜
の
試
作
に
挑
戦
し
て
き
た
が
素

材
に
恵
ま
れ
ず
、
思
う
よ
う
な
味

に
な
ら
な
か
っ
た
。
や
が
て
日
本

伝
統
食
品
研
究
会
の
紹
介
で
伝
統

野
菜
収
穫
祭
に
参
加
し
た
こ
と
が

転
機
と
な
る
。
河
南
町
の
会
場
で

天
王
寺
蕪
を
試
食
し
た
と
こ
ろ
、
。

か
ぶ
ら
ら
し
い
野
菜
本
来
の
味
に

ひ
ら
め
き
を
感
じ
、
さ
っ
そ
く
搾

り
斤
で
あ
め
を
試
作
し
た
と
こ

ろ
、
し
っ
か
り
し
た
野
菜
の
風
味

を
出
す
こ
と
が
で
き
た
。
以
後
八

種
類
の
伝
統
野
菜
を
次
々
に
用

い
、
さ
ら
に
そ
れ
ぞ
れ
の
外
観
を

精
巧
な
細
工
あ
め
に
よ
っ
て
表
現

す
る
こ
だ
わ
り
で
待
望
の
商
品
が

誕
生
し
た
。

　
鍋
か
ら
出
さ
れ
た
あ
め
は
、
ま

だ
匿
か
い
う
ち
に
白
く
な
る
ま
で

棒
で
素
早
く
練
り
上
げ
ら
れ
、
一

方
で
は
抹
茶
と
黒
い
ケ
シ
の
実
を

混
ぜ
て
キ
ュ
ウ
リ
の
表
皮
と
な
る

生
地
を
練
る
。
慎
重
に
気
泡
を
抜

い
た
後
、
白
い
あ
め
を
縁
の
そ
れ

で
包
み
込
ん
だ
姿
は
ま
る
で
本
物

の
キ
ュ
ウ
リ
の
よ
う
。
豊
下
さ
ん

が
こ
れ
を
紐
く
伸
ば
し
な
が
ら
は

さ
み
で
切
っ
て
い
く
と
、
飾
り
た

く
な
る
よ
う
な
ミ
ニ
チ
ュ
ア
の
毛

馬
胡
瓜
の
あ
め
が
完
成
し
た
。

　
伝
統
野
菜
は
貴
重
品
で
、
必
要

一
の
調
達
も
容
易
で
は
な
い
と
い

う
。
そ
れ
で
も
こ
だ
わ
り
を
持
ち

続
け
る
豊
下
さ
ん
は
「
食
の
安
全

問
題
を
は
じ
め
、
伝
統
的
な
良
品

や
料
理
方
法
が
な
く
な
り
つ
つ
あ

る
時
代
に
何
と
か
し
て
歯
止
め
を

か
け
な
け
れ
ば
Ｉ
と
い
う
思
い
。

今
後
も
野
菜
に
限
ら
ず
大
阪
と
い

う
視
点
を
大
事
に
し
て
い
き
た

い
」
と
意
気
込
み
を
語
っ
『
て
く
れ

た
。

毎週火-二金y曙1日

　　｢澪標｣とは､ご存じのように安全な航路
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