
毎

豊下製菓社長

豊下 正良さん

とよした 。まさよし 近 畿大農学部卒。1872

(明治 5)年 all業で、 「十八屋弥兵衛」のブラ

ンドで親しまれている豊下製実の5代 目社長に

92年就任した。 「なにわの伝統飴野菜」 (9種

12粒入り)は 840円。同社内の販売ヨーナーや

通信販売などで購入できる。59歳。

2009年(平成21年)1月26日(月)

食
！！と
由康
↑

ダ

棟

王

や

が

「毛
馬
胡
瓜
」

「勝
聞
南

瓜
」
な
ど
江
戸
時
代
か
ら

大
阪
で
栽
培
さ
れ
た

「
な

に
わ
の
伝
統
野
菜
」
で
作

っ
た

「
な
に
わ
の
伝
統
飴

野
菜
」
が
好
評
で
す
っ

豊

下
さ
ん
　
００
年
に
あ

っ
た
な
に
わ
野
菜
の
収
穫

イ
ペ
ン
ト
で
天
王
寺
蕪
を

試
食
し

、
幼
い
こ
ろ
食
べ

て
い
た
懐
か
し
い
味
に
出

合

っ
た
の
が
き

っ
か
け
で

す
。

今

の
規
格
化
さ
れ
た

野
菜
で
は
な
く
、

曲
が

っ

た
キ

ュ
ウ
リ
な
ど
が
普
通

に
販
売
さ
れ
て
い
た
時
代

の

個

性

の

強

い
味

で

し

た
。

直
感
的
に
飴
に
な
る

と
思
い
ま
し
た
。

‐―
―

本
格
販
売
に
は
時

間
が
か
か
り
ま
し
た
。

蓋
下
さ
ん
　
飴
の
中
に

天
王
寺
蕪
の
搾
り
汁
を
入

れ
た
と
こ
ろ
、

見
事
に
カ

ブ
ラ
の
味
が
し
ま
し
た
。

し
か
し
、

カ
ブ
ラ
の
収
穫

期
は
冬
限
定
。

田
辺
大
根
、

金
時
べ
参
と
旬
の
材
料
が

そ
ろ
い
、

冬
野
菜
３
種
類

で
商
品
化
で
き
る
か
な
と

思
い
ま
し
た
。

す
る
と
、

理
キ
夏
に
毛
馬
親
瓜
、

水

茄
子

ダ
耕
間
南
瓜
、

玉
造

黒
門
越
瓜
の
憂
野
菜
４
種

類
も
そ
ろ
い
、

慨
年
２
月

か
ら
売
り
出
し
ま
し
た
。

ｒｌ
ｌ

な
ぜ
、

な
に
わ
野

菜
の
飴
を
。

豊
下
さ
ん
　
，つ
ち
は
果

物
の
飴
を
製
造
し
て
い
ま

す
が
、

や
り
つ
く
し
た
感

が
あ

っ
た
の
と
、

野
菜
飴

を
作
り
、

現
在
の
食
を
見

直
す
き

っ
か
け
に
し
た
か

っ
た
。

ま
た
、

大
阪
に
は

大

阪

ら

し

い
土

産

が

な

い
。

「
天
下
の
台
所
」
と

呼
ば
れ
て
い
た
江
戸
や
明

治
期
に
は
国
内
各
地
か
ら

さ
ま
ざ
ま
な
食
材
が
集
ま

り
、

鮪
も
大
阪
名
物
で
し

た
。

飴
と
な
に
わ
野
菜
を

組
み
合
わ
せ
る
こ
と
で
い

い
土
産
に
な
る
と
考
え
ま

し
た
。

―
―

作
り
方
に
も
工
夫

が
い
る
の
で
は
。

霊
下
さ
ん

　

一
般
の
飴

と
違
い
、

味
や
色
だ
け
で

な
く
形
も
本
物
に
似
せ
て

売

っ
て
い
ま
す
。

果
物
の

１
０
０
倍
手
間
が
か
か
り

ま
す
。

栗
物
と
違

っ
て
野

菜
の
香
料
は
な
く
、

野
菜

の
搾

り

汁

を

便

い
ま

す

が
、

す
べ
て
が
手
作
業
に

よ
る
少
量
生
産
で
す
。

生

産
者
も
少
な
い
う
え
、

必

要
量
の
調
達
も
難
し
い
。

少

曇

し

か

使

わ
な

い
の

に
、

農
家
が
収
穫
し
た
野

菜
を
全
部
買
い
取
る
こ
と

も
あ
り
ま
す
。

‐１
採
算
は
霊
外
視
だ

っ
た
と
か
。

筆
下
さ
ん
　
昨
年
９
月

に
値
上
げ
し
、

よ
う
や
く

採
算
に
乗
る
よ
う
に
な
り

ま
し
た
が
、

当
初
は
商
売

ベ
ー
ス
で
考
え
な
い
よ
う

に
し
て
い
ま
し
た
。

か
つ

て
当
た
り
前
に
食
べ
て
い

た
な
に
わ
野
菜
を
ま
ず
は

知

っ
て
も
ら
わ
な
い
と
あ

か
ん
や
ろ
、

と
。

こ
の
飴

に
よ

っ
て
、

な
に
わ
野
菜

の
色
形
や
味
を
消
費
者
が

年
中
楽
し
め
ま
す
。

７
年

近
く
や

っ
て
き
た
結
果
、

認
知
度
は
あ
る
程
度
高
ま

っ
た
と
思
い
ま
す
。

―
―

今
後
、

飴
作
り
で

何
を
消
費
者
に
訴
え
ま
す

か
。豊

下
さ
ん
　
野
菜
や
果

物
な
ど
が
本
来
持
つ
味
を

楽
し
む
と
い
う
、

当
た
り

前
の
食
を
分
か

っ
て
も
ら

え
る
よ
う
な
商
品
作
り
を

続
け
た
い
。

例
え
ば
、

野

菜
鮨
の
よ
う
に
搾
り
汁
を

使

っ
た
飴
を
果
物
に
も
応

用
す
る
。

そ
れ
も
関
西
、

大
阪
産
で
と
思

っ
て
い
ま

す
。

食
の
安
全

・
安
心
が

叫
ば
れ
る
中
、

今
は
本
物

の
味
が
見
直
さ
れ
て
い
る

時
期
と
思
い
ま
す
。

【
聞
き
手

・
宮
崎
泰
宏
、

写
真
も
】

ヤン

な
に
わ
野
菜

館
で
再
現


